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Menu Degustacyjne

Selekcja Amuse-Bouche Szeféw Kuchni
Krakow - Lu - Jerez

Satatka w Ptynie « Nowalijki
Seriola « Dashi + Micta
Homar - Botwina « Rzepa

Zurek + Chrzan » Grzyby

Turbot « Kiszonki « Dréb
Sztuka Miesa « Warzywa

Jogurt « Werbena « Ogérek
R&za « Rabarbar « Liczi
Czekolada « Fasola Tonka « Porzeczka

Stodycze
Cena Menu - 490 PLN | 580 PLN
Wine Pairing « 410 PLN | 470 PLN
Ostryga N23 Gillardeau « 31 PLN | Kawior Antonius Oscietra « 395 PLN

wykaz alergendw dostepny u obstugi
do kazdego stolika doliczany jest serwis w wysokosci 10% wartos$ci rachunku
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Menu 2’la carte

Selekcja Amuse-Bouche Szeféw Kuchni
Krakow - Lu - Jerez

Satatka w Ptynie « Nowalijki
Lub
Zurek « Chrzan « Grzyby

Wotowina - Satata - Burak
Lub
Kurczak Kukurydziany « Smardze - Ziemniak

Jogurt - Werbena « Ogoérek
Lub
Roéza » Rabarbar ¢ Liczi
Stodycze

Cena Menu 290 PLN
Ostryga N°3 Gillardeau + 31 PLN | Kawior Antonius Oscietra « 395 PLN

wykaz alergenéw dostepny u obstugi
do kazdego stolika doliczany jest serwis w wysokos$ci 10% wartosci rachunku



